Немножечко отзывов…
Санкт-Петербург:
Давала картофельное пюре (на воде) ребенку-аллергику - все ок, щеки чистые, дитю понравилось!
сама пробовала как на воде, так и на молоке - вкусно! и вкус домашнего пюре!
этому же дитю аллергику давала сушеные ягодные и фруктовые чипсы - очень понравилось и щеки чистые. ягоды - вкусные, прикольные. персик и яблоко = на мой вкус, не очень, кусочки маленкьие и липнут друг к дружке, есть удобнее ложкой.
Понравился суп харчо - остренький, вкусненький, мяско плавает. добавила в кастрюлю своей картошки и риса. после первой тарелки добавила сушеных фрикаделек (люблю густые супы где много-много мяса))))
фрикадельки сушеные - погрызла просто так - вкусненькие! мясо-мясо! и в супе вкусные
Грибной суп - угостила внезапных гостей - сказали, что очень даже для супа из пакетика!
Кашу гречневую с мясом пробовала - супер обед для работы - залила и ешь. кусочки мяса, конечно же, поменьше чем на картинке, но чувствуется, что гречка не пустая. 
Пророщенная пшеница с медовыми гранулами - супер каша, залила горячим молоком с водой 1:1 (опять же 2 порции - но мне хватило бы и 1,5)

Ну и травки все добавляю, смеси овощные - очень нравится!!!!
Я при заварке в чай добавляю сушеные фрукты-ягоды. Или один вид, или несколько, очень вкусно получается!
С овощной смесью №1 отлично получается рис или гречка - веселенькие, вкусные (оценили я, ребенок и кормящая подруга на гречке\говядине, которая гречу уже видеть не может)
Пробовала сушеную малину. Понравилось, даже очень. В составе только сушеные ягоды. Сахара нет.
они мягкие( правильнее сказать, очень хрупкие) даже малыши вообще без зубов легко справятся
На упаковках стоят даты. Все свежее. 

___

Делала сегодня на работе пюрешечку. Взяла картофель по восточному, использовала половину порции - мне хватило с лихвой. Разводила горячим молоком, развелось хорошо, на запах народ прибежал))... состав - мне не очень понятно, почему по-восточному он.. - укропчик, паприка, лучок - вкус очень приятный, не сравнить со всякими дядьками-бенсами.... про запас на работе точно держать буду, да и для ребенка еще возьму - мне порой лениво гарнир делать...

___

А я в суп добавила томат и перец. Мне понравилось. После варки сталИ как свежие 
___

А я в диком восторге от всего, что взяла. Особенно нравится в последнее время очень простое блюдо - на ночь засыпаю стакан риса в мультю. Утром тёпленьким переваливаю в сковородку, высыпаю туда шампиньончиков, морковочки и немного универсала. Чуть обжариваю, доливаю немножко кипяточка - 5 минут на маленьком огне и с собой на работу. ТАКАЯ объедаловка!!! Мне уже несколько дней ничего другого не хочется! 

В диком кулинарном восторге от Хреновины)))). Тушила кроля с ней. И борщ по-быстрому тоже неплох. А вот картофельное пюре не пошло. Сухую морковку сгрызли как семечки)).

___

Испекла хлеб с суш.луком и суш.томатом, Очень вкусный хлеб получился

___

Очень довольна сушенными овощами!Даже муж,который отказывается от всего пакетированного(предпочитает все натуральное и свеженькое) съел пюрешку ничего не заподозрив.[image: image1.png]


Пришлось потом,конечно, признаться,т.к. брала на пробу для будущих походов. Обрадовал,что будет брать на рыбалку, в поход, и даже есть иногда в домашних условиях.

___

Мои фавориты - ну кроме пюрешек - смесь №1, хреновина и малинка.. сейчас болею - грызу малинку так и в чаек ее...

Мужу очень понравился суп харчо, из новенького. Говорит, как в Советском Союзе, это надо расценивать как комплимент [image: image2.png]


 Я брала супы с мясом гороховый, харчо и борщ, последний еще не варила, не знаю. Гороховый жидковат, хоть я и налила воды на треть меньше минимального количества, а все равно горохи одиноко булькаются, причем недоваренные, не хватило им 20 минут. А вот харчо вещь. Из рекомендованных 1,5-2 л воды налила 1, помятуя о гороховом, а потом еще добавляла, так что почти 2 литра и получилось. Он густой, в нем взвесь из приправ и обалденно пахнет. Еще заказывала гречку с мясом, она оказалась еще и с топинамбуром. Я ее собиралась в чашке заваривать на работе. В инструкции велено варить 5 минут, так вот производителю надо было верить... Каша норм, запарилась, а вот лук нет! Ешь, а пасть заполняется вкусом полуготового репчатого лука, и этот вкус потом еще остается (( Надо будет в след. раз в микроволновке кашу подержать. Кстати, и в супе и в каше прилично мясных комочков, не пожалели.

Из овощей, конечно, морковка и чеснок супер. Чеснок брала дробленый: здорово, что запах держится и в готовом блюде. Сталкивалась, что от магазинных чесночных лепестков и порошков только из пакетика пахнет, а за время готовки запах улетучивается почти без следа, а тут открываешь контейнер с блюдом, а оттуда вкусняцки пахнет чесночком))

___

Из основы для борща варю дочке быстрый веганский борщ. Она его с удовольствием хряпает со сметаной. Что для нас - подарок.
Пюре - хит. 
Я обожаю лук, томат, морковь добавить при тушении мяса. Чеснок пластинками отлично пошел - при запекании в "рукаве". 

___

Основу для грибного - суперхвалю, хотя мне все-все смеси для супов нравятся... шампиньоны - меня особо не впечатлили, но и плохого нечего сказать - кинула в картошку - слегка появился аромат грибов, в общем легкий ньюанс привычного блюда))...
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делала сегодня ребенку котлеты - филе индейки уже разморозилось, лук измельчила, яйца, овсянка... и тут понимаю что морковки меня нет. беру пакетик сухой морковки, заливаю по инструкции (50 г=1пакетик залить 150 мл горячей воды, залила не кипятком, градусов 80), жду 5 мин - у меня готовая измельченная морковка, плюс петрушка-укроп-зеленый лук. ням-ням
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та же история с супом - нет картошки и еще чего-нибудь для заправки (вариантов из-за аллергии немного - цв.капуста, свекла, капуста белокочанная (ребенок болел, до магазина не дойти, выздоравливающего в магазин тащить прямо сейчас никак, да и готовалю ночью или во время дневного сна, тоже не убежишь). бульон, лук, пакетик сухой картошки соломкой, пакетик сушеной свеклы, немного сухих петрушки-укропа-зеленого лука, перчика, томата. тоже нян-ням
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белая рыба под луком-морковкой-майонезом (вот куда я извела всю морковь)))
тушила в мультварке. рыба, лук, морковь, пакетик "основы для рыбных блюд), еще чуток корня сельдерея, "овощная смесь Универсал" (та, что с черным перцем горошком), укроп-петрушка-лук, залила смесью сметана-майонез-вода
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на гарнир себе к рыба и дитю к котлетам: греча в мультиварке, добавила пол-пакетика "овощной смеси №1", сухих морковки, перчика, укропа, петрушки, зеленого лука


баночки укроп-петрушка-зеленый лук-томат-паприка уже давно прописались рядом с плитой. вот теперь нужно рейлинги повесить, чтобы все эти баночки было удобро брать-ставить

пока фоткала-писала в мальтиварке поджарилась чуть больше чем надо вторая партия ребенкиных котлет)))

Про борщик я уже писала в теме закупки, продублирую. Если дома ничего, кроме волшебных овощей нет, но есть мультварка, а обед нужен вот прямо сейчас, берем пару пакетов смеси для борща, картофель кубиками, сушеную капусту, немного томатов, добавляем пару ложек растительного масла, заливаем водой (можно кипятком) и ставим на программу "Суп" (если нет, то "Тушение"). Вкусненький постный супчик будет готов минут через 40-45 (а если заливаем кипятком, то еще быстрее).
Сегодня приготовила куриное филе: режем филе кусочками и кладем в кастрюлю мультиварки, добавляем сушеную морковку, сушеный жареный лучок, сушеную петрушку, солим, заливаем молоком так, чтобы чуть покрывало филе, ставим на тушение на 40 минут. Быстро, просто и очень вкусно!

___

А еще очень вкусный жареный лучок! Я его в суп клала, в яичницу, вареники им посыпала, очень-очень вкусно! А муж повадился просто так его трескать )))

___

понравилась кашка гречневая очень-очень и гороховый супчик - но тоже как основа, я допихала туда по своему усмотрению всякого))

Вот решила еще раз похвастаться.[image: image3.png]


Уже несколько недель (с прошлой закупки) не покупаю ни морковку, ни зелень,т.к. до сих пор пользуюсь сушенными. Брала всего по 2-3 упаковки,кладу и в первые и вторые блюда,а они все не заканчиваются.[image: image4.png]


Брала больше для удобства, чем с целью экономии. До закупки по им подсчетам казалось,что только помидорчики сушенные дешевле получаются,чем свежие , а оказалось это касается и морковки и зелени. По поводу борща неоднозначное мнение осталось.Ингридиентов достаточно, наваристый и очень вкусный получается[image: image5.png]


, но попадались черные кусочки свеклы.

___

Мне сначала хватало двух пакетов на три порции. А сейчас деть (7 лет,но Особёнок) расчухал,что она сладкая и с фруктами,так и два пакетика за раз может умять. Бабушка-то изверг-диабетик,кашку не сладкую из овсянки варит...А тут просто наслаждение!!!

___

Сделала харчо, борщ с мясом и пюре. Попробовала, всё понравилось, вкусненько. Когда нет времени сухие овощи очень выручают. Это не пакетики покупные со всякой дрянью. Буду ждать след. закупки. Надо ещё повторить и попробовать новенького.

Пюре по восточному, обычное и с мясом с удовольствием ем на работе. Примерно 2/3 обычного пластикового стаканчика засыпаю пюре, солю, заливаю кипятком и перемешиваю. Через неск минут готова отличная пюрешка. Большой разницы во вкусе не нашла, разве что по восточному как то попикантнее. 

 

Дома заливала кипяченым молоком. Сперва получились мелкие комочки, но сами пропали как настоялось. Получилось вкусно, муж не заметил разницы. Причем я ему и с водой делала(масло добавляла), все стрескал с удовольствием.  [image: image6.png]


  

Мне понравилось пюре, и обычное, и с овощами. Отличимо ли оно от настоящего мне трудно судить, я ведь знаю что оно из пакетика)

Основа для грибного супа -  очень вкусно, добавила только картошку.

 А вот борщ по-домашнему с мясом понравился меньше, или надо больше всего в него добавить - фасольку, капусты еще.

Каша из пророщенной пшеницы - вкусно, надо только дать настояться подольше.
___

Девочки!!!

Спешу поделиться!

Делала компот сегодня из ягоднях чипсов.

Расход на 2-3 литра: 10 гр черники, 10 гр малины и 10 гр ежевиики.

Ну и 1 яблочко свежее туда нарезала.

Вскипнуть, сахарку туда по вкусу, отставить настаиваться.

Очень-очень насыщенный вкус, и это из 1,5 пакетиков ягод!!!

Несравненно выгоднее, чем даже из заморозки!

Рекомендую.

Буду еще пробовать делать моно-компот из вишни. [image: image7.png]



___

Очень выручает лук жареный!!

Из супов гороховый больше всего мои домашним понравился


Девочки, похоже эта закупка для меня станет постоянной. Брала ранее корень сельдерея, паприку, хрен и чаи. Всем пользуюсь очень активно. Качество продуктов замечательное, а какие вкусные супы и подливы получаются. А чаи вообще бесподобные, брала "Любимый букет" и "Букет здоровья". Мы завариваем листовой чай, и теперь я добавляю туда чуть-чуть букетного чая. Аромат и вкус [image: image8.png]


. В этот раз и сестренке заказала.
[image: image9.png]


 Сообщение от Донна 


и самое мое любимое- жареный сушеный лук!!!
как он спасает, когда совсем не хочется чистить, резать, доставать сковороду, обжаривать!
я за 2 минуты приготовила начинку для фарширования перцев: фарш и рис соединить, потом насыпать сушеной морковки и сухого жареного лука, посолить и поперчить. И воды добавить. Пока настаивается- намыть и подготовить перцы. 
засунуть в мультиварку и .... отдыхать [image: image11.png]



+1, тоже только в прошлой закупочке для себя еще и жаренный лучок открыла. Вначале соображала зачем взяла(повелась на отзывы)[image: image12.png]


,т.к. обычно не готовлю ничего с жаренным луком,а теперь практически в каждое блюдо его кладу[image: image13.png]


. А вчера вдруг захотелось его просто так попробовать-четверть баночки с удовольствием прохрустела
Продукция действительно прекрасная!!Даже наша прабабушка-убежденный приверженец свеженького/сыренького- просит прикупать еще и еще.Замечательные смеси- нравится и №1 и Универсальная-супы умащиваем)))Дельная и вкусная вещь-жареный лук.Фасовка 500 мл очень радует-удобная.Закупку стараюсь не пропускать,здорово,что будет на постоянной основе!!

Москва:
Сижу жду, пока вода закипит, сегодня у нас чудо борщ из пакетика за 20 минут, как написано на упаковке! Аж, прям не вериться, диво-дивное, какое то!!!)))
О, вкусовых качествах расскажу позже. До сих пор не верю, что это реально [image: image14.png]


 
Муж Одобрил борщ из пакетика! [image: image15.png]


 Теперь опишу немного свои впечатления: как засыпала содержимое из пакетика в воду, пошел удивительный аромат, если бы муж был дома наверняка, подбежал спросить, над чем это я колдую.))) Содержимое достаточно быстро набухает, и образует объем, надо обязательно посолить. По приготовлению, мне показалось что гущи малова то и я добавила ещё картофеля соломкой, так же купленного здесь и говяжих фрикаделик, делаю их из говядины для детей и замораживаю. Поварила чуть подольше, и вуаля, полноценное первое блюдо у вас на столе, без лишних трудозатрат, даже как то стыдно самой перед собой. Совсем лентяйка стала!))) Даже дитятко моё поело старшое, хотя она из всех супов больше всего любит куриный с вермишельной и рыбный. И главное, что бы мяска побольше, жуткая мясоедка.)
Вообщем и целом эксперимент удался, при нехватке времени и наличии маленьких детей иногда можно себе позволить так по филонить, Но от традиционной кулинарии, я бы всё-таки отказываться полностью не рекомендовала.))) [image: image16.png]


 

Красноярск:
Супчик харчо вчера варила. Дети сказали, что чувствуют себя драконами.... и попросили добавки! И борщ нам понравился, и картошечка. К дачному сезону буду закупаться в "промышленных" масштабах [image: image17.png]
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Сегодня попробовала основу для ухи. Ушица получилось ну оооочень вкусная!!! [image: image20.png]


 Супчики и гороховый, и харчо - прелесть. Заваривала на работе... пять минут в микроволновке и свежий супчик готов - [image: image21.png]


 Зелень тоже замечательная!!! Обязательно закажу еще!!!! Как только попробую картошечку - сразу поделюсь впечатлениями [image: image22.png]



И мне пришел долгожданный пакетик.Чего только в нем не было. И морковочка и лучок и чесночок и всякие еще вкусности и конечно же картошечка. [image: image23.png]


 От пакета даже запечатанного исходил такой обалденный аромат что все хочется сразу в ход пустить. Обажаю всякого рода специи и приправы.так что от этой закупки в полном восторге.Что еще хозяюшке надо для счастья. [image: image24.png]


 Все попробовали все классное. [image: image25.png]
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 Спасибо за такую прелесть.

Основа для грибного супа, куриный бульон, немного картошки... и опять на завтра ничего не осталось (хотя варила именно на завтра). Отменный супчик!!!! [image: image28.png]



Привет! [image: image29.png]


 Оставлю свой отзыв, я брала основу для грибного супа,мне оч. понравилась, по их рецепту готовила вчера суп пюре из капусты кольраби на этой основе, вкус отменный, грибной [image: image30.png]


 Еще приду [image: image31.png]


 А вот харчо наверное надо на своем мясном бульоне готовить.

Еще очень капустка понравилась, сварила щи, вкус как у бабушки из русской печи. Я только из свежей капусты готовлю,а бабушка из квашеной, и вот благодаря этой капустке вкус бабушкин. И детям понравилось. Заказываю по новой.Спасибо за полезную закупку. [image: image32.png]



Калининград:
Брала несколько раз уже чеснок разный и в гранулах и крупный..в восторге и в мяско и в курочку-просто супер! Помидорки и паприку и смеси овощные тоже очень порадовали! Спасибо!

Я брала уже несколько раз сушеную зелень и овощи, очень нравится чеснок резаный, похож на эдакие чипсы, детям даю перед едой по штучке-хорошо аппетит поднимает. Картошка-пюре вообще находка, как будто сам чистишь,варишь и толчешь. Но я делаю на молоке и добавляю масло сливочное и укропчик. Суп харчо, если варить его по рецепту, получается очень острым, ну а если варить как обычно и добавить чисто как приправку, то очень даже не плохо получается. 

Хочу тоже похвастаться!!! Заказывала чеснок, шампиньоны и белые грибы. Шампиньоны добавляла к жаркому в горшочках+чеснок. Вкусненько получилось!!! [image: image33.png]


 [image: image34.png]


 Особенно порадовал чеснок! В блюдах я его люблю, а вот чистить, резать, тереть -терпеть не могу, так что это находка для таких как я!!! 
Сварила суп из белых грибов! Восторг! Чудесный аромат и вкус насыщенный! Спасибо большое! [image: image35.png][THANK]
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Сегодня на обед сделала суп харчо. На свином бульоне, немного мясо свинины, картофелина и пакетик супа харчо. Получилось вкусно, но островато. Для разнообразия, когда уже вроде все, что умеешь переготовила и ни один раз, очень неплохо.
Спасибо за закупку![image: image36.png]


 
Вчера на завтрак сделала себе "Кашу из пророщенной пшеницы с абрикосом и медовыми гранулами". Делала но воде, добавила кураги. Вкуснотища! [image: image37.png]



Самара:
Здравствуйте! Купила сушенную морковь, капусту и чеснок. Честно говоря не ожидала ничего подобного и была настроенная скептически... Когда варила щи добавила капусту и была уверенна в провале своей операции, но нет... Суп оказался как со свежей капустой, только её шинковать не надо было, муж не заметил подмены))). Чеснок тоже добавляю во многие блюда. Я в восторге!!! Действительно стоящая вещь!!! [image: image38.png]



Неоднократно закупалась. Брала много разных овощей, очень удобно иметь их под рукой и действительно здоровая еда. Особенно понравилась паприка, чеснок, корень сельдерея и зелень. Большое спасибо! [image: image39.png]&




Покупала много всего. Сушенная зелень чистая, очень ароматная, расход у нее совсем не большой. Морковь, корень сельдерея, помидоры - очень удобно в супы, резать не надо, от свежих в готовом виде не отличить! Фаворит - основа для борща, такого цвета сама добиться не могла, и борщ получается вкусным. Только нужно учитывать что 1 пакетик на 1,5-2 литра. 

Здравствуйте! Брала приправы разные, приправки просто чудесные! Особенно мужу понравился чеснок сушеный. Все чистенько, нет никакой грязи и пыли! Буду заказывать еще!!!

Уфа:

Сегодня наконец-то добрались мы до наших фруктовых запасов)
Малина, яблоки, вишня, черника - прошли на ура (съелись за 5 минут, с родителями делиться не хотел). Обязательно буду заказывать еще. 

И еще нашла вот такой рецепт от простуды: 2 ст. ложки малины сухой + 1 ст. ложка меда заваривается 1 стаканом не крутого кипятка в термосе на 2 часа. Пить 3 раза в день по 1 ст. ложке.


Картошку в кубиках варила и делала пюре. Добавила молока, масла и получилось обычное пюре. Очень удобно если совсем нет времени. Ну и мечта для тех, кто ходит в походы....
Спасибо большое [image: image40.png]



Пюре картофельное (оба вида) очень понравилось, особенно если на молоке готовить))) Попробовали и фрикадельки - для походов вообще отлично. 
Супы - харчо, гороховый, борщ - на твердую 4. Т.е., если варить на хорошем бульоне - вообще отлично, если просто на воде - чего-то не хватает. По расходу пишут, что 1 пакетик на 1,5-2 литра, но имхо лучше на 1-1,5 литра, плюс я еще чего-то немного добавляю, например, картошку. 
Овощная смесь №1 - отлично)))
Сушеный лук, морковь, зелень - очень довольна. 

В общем, для походов, дач, командировок и просто когда некогда или лень - замечательный вариант.

Вчера сварила харчо! получился оч вкусный, единственное картошки немного добавила.

Очень понравился лук. когда получила в ЦВЗ свои пакетики, доверия не внушили. честное слово! супер. запах лука стоял на всю квартиру, а всего то надо 2 ч\л это как 1 луковица. и никаких слез.

Самара:

Пока успели попробовать только томаты сушеные и чеснок дробленый - очень понравилось! Томат тушили с мясом, а чеснок в духовке с курицей. Очень вкусно и очень удобно! 

Понравилась приправа Хреновина - остренькая, на самодельную не очень похожа, отдельными крупинками-составляющими, вкусно с любым блюдом, муж на хлеб мазал, не в сезон, да в охотку...м-м-м. Шампиньоны после размачивания добавляла в пиццу и гречку - удобно. С основой для борща варила борщ - ароматненько и цвет яркий. 

Я сначала на пробу брала  - с опаской, так как не знала, понравится ли продукция, а теперь по рукам себя бью каждый раз, чтобы кучу всякого-разного не назаказывать! ))) К примеру, для меня нарезать лук - огромная проблема, т.к.я его не умею измельчать - крупно всегда получается. А с моим режимом работы вообще особо некогда возиться с готовкой, но хочется питаться нормальной едой, а не всякими бутерами, пельменями и прочей отравой. Я заказала измельченный репчатый лук. Когда делала поджарку в щи, то размочила его и обжарила с морковкой и... никакой разницы во вкусе вообще не почувствовала!!! как будто там обычный лук был, а не восстановленный сушеный. )))
Одно НО: на упаковке написано одно время, но лучше его минут на 10 подольше запаривать в очень горячей воде, и воды можно добавить немного больше, чем указано. Перед тем, как положить лук на сковороду, я его просто отжала. Я осталась ОЧЕНЬ довольна!!! Теперь вот еще всего себе набрала, а в этот раз еще и перед новинками не смогла устоять! [image: image41.png]


) Остальные овощи пока еще в деле не пробовала, но они тоже выглядят очень аппетитно, поэтому я не сомневаюсь в том, что и они мне понравятся! )))
Теперь вот отзывов тут начиталась и еще больше всего захотелось! ))))))))) Все-таки это обычные сушеные овощи, а не соевые суррогаты или прочая отрава с большим количеством консервантов.
Я считаю, что использовать эти овощи и удобно, и вкусно, и полезно, и быстро: сколько времени можно сэкономить! ))) 

Набережные Челны:

Смеси, действительно, хорошие, только сушеные продукты и ничего больше, ни грамма соли) Теперь, вот, жалею, что мало взяла. Хотелось попробовать сначала) Фруктики-ягодки в компоте очень вкусные, залила теплой водичкой, настоялось - и вуаля - витаминный коктейль готов!

Очень удобно готовить маленькие порции борща или супа для ребенка, отлила бульон, бросила пару ложек готовой смеси и картофелину и свежий супчик готов. 


ОльгаA писал:

Девочки сегодня попробовала кортофельные хлопья приготовить, я в шоке, не ожидала токого эфекта, натуральное кортофельное пюре, вкуснятина две минуты и готова, и самое главное без всяких добавок и консервантов, только вот молока я думаю нужно побольше, на упаковке написано 300-350 мл густое пюре получается, а я люблю пожиже. Теперь еще предстоит другие испробовать )))


да муж в шоке от пюре))), жидкости действительно побольше надо, получается на 3 порции в 1 пакетике. Спасибо! 
Брала по пакетику ягод попробовать: клубнику, ежевику, персики и абрикосы. Что-то мы всё съели, не добавляя воды. Персики и абрикосы мелко нарезаны, есть только ложкой. Клубнику однозначно надо размачивать, лучше всего кушалась ежевика. а так конечно очень вкусно. 

У меня даже "любимая свекровь" не заметила, что пюре из хлопьев! очень вкусно! Лук-морковку я, предварительно замочив, в плов добавила, домашние только удивились, что морковка не на тёрке натерта, а порезана мелко. Чеснок добавляла в маринад для курицы-аромат... мммм... С шампиньонами супчик грибной варила и пиццу делала-тоже очень вкусно и ароматно... Ягодки тоже объеденье,просто натуральные! 


Butterfly) писал:

а у меня муж спалил, что пюре недомашнее))) но удобно, спору нет, когда нужно что-то срочно сообразить покушать, и на вкус прилично.


Мой тоже спалил))) говорит-мы что теперь искусственное пюре будем есть?! А потом с добавкой умял и больше не гундел))) Дело было в воскресенье, пришли с прогулки голоднющие, а гарнира нет - отличненько спасли 2 волшебных пакетика [image: image44.png]


 Вскипятила 1/2 молока+1/2 воды+слив.масло, оч вкусно! 
Сегодня борщец варила,смесь без соли-что очень понравилось,насыпала на глаз,ароматная,но на любителя,не по вкусовым качествам,а по нарезке овощей в борщ-все очень меленько настругано.А так в целях экономии времени,тем более в летний период,когда "живешь" вне дома,и надо что-то быстренько приготовить-очень-очень удобно.Вот перца горошком я ,кстати, там что-то не заметила ,или просто проглотила не жуя [image: image45.png]


 

Еще раз хвалебная ода борщу, еще добавила томата сушеного, очень вкусно.
Смесь для ухи очень-очень ароматна, уха вкусная, вот только с перцем лишканули - выбирала.
По поводу пюре, у нас семья не "картофелеяды", пюре и так запихивать надо, а это вообще наотрез отказались есть, делала на молоке с маслом, а в плане приготовления - мечта хозяйки -"просто добавь воды" [image: image46.png]


 и блюдо готово. 

Пюре удобно брать с собой куда-либо, на работу, например, или в больницу, главное под рукой микроволновку иметь, молоко погреть)))
мой папа попросил ему заказать 10 пакетиков, он один живет, ему пюре лень готовить, картошку или варит или жарит. а тут...просто добавь молока и масла)

Варили борщ из сухой свеклы. Понравилось! От настоящей не отличишь - цвет, вкус, аромат, структура все, как у свежей. Очень удобно! 
Новый  Уренгой:

Опробовала следующие продукты:
1. Острая закуска "хреновина". Использовала как маринад для мяса с последующим запеканием в духовке. получилось очень вкусно, в меру остро и пикантно. запаривала в горячей соленой воде по инструкции (мне показалось воды многовато). в качестве самостоятельного соуса пока не пробовала. 
2. Основа для грибного супа. использовала вместе с сушеной капустой и белыми грибами. очень вкусный суп получился, ароматный и насыщенный. никакой картошки или дополнительных свежих ингредиентов не использовала. 
3. Основа для борща. использовала вместе с сушеной капустой. из дополнительных ингредиентов было только мясо ) использовала индейку - минимум затрат. а на вкус борщ получился очень приятный. боялась, что не будет ни цвета, ни вкуса свеклы, но боялась напрасно. 
4. Картофель "по-восточному". брала для мужа ) сначала очень долго уговаривала попробовать, но он почему-то все отказывался. но когда попробовал один раз, стал у меня спрашивать, сколько я пакетиков этого картофеля взяла. когда узнал, что "всего" 10, то сказал, что мало [image: image47.png]


 мы делали с горячим молоком. в инструкции написано, что молока/воды надо 300-350 мл., но нам показалось, что этого маловато, надо чуть больше. сколько - пока еще не определились.

Кстати, овощи в супе, и это меня приятно удивило, не получаются (не знаю, как это лучше описать) похожими на тряпочку, а получаются даже немного хрустящими.

Как я рада вашему отзыву, большое спасибо, а то столько людей получили и молчат. Мне ни чего такого не досталось, кум забрал на свое новоселье. [image: image48.png]



Кто молчит..мы не молчим, у нас рот здоровой едой занят [image: image49.png]


 
По теме-добралась я до своего пакетика, первое что делала- вареники с картошкой, развела пюре, правда молока добавила меньше нормы..получилось хорошая плотная начинка, для вареников отлично- не расплывается, держит форму, в общем для этих целей мне понравилось, все как я люблю..из вареников с картошкой и адыгейским сыром муж выбрал с картошкой, а это хочу я вам сказать-показатель. [image: image50.png]


 
Буквально на днях готовила щи в мультиварке..получилось супер..притом не надо заморачиваться с очисткой-шинковкой овощей, как раз времени было в обрез..капуста в щах сушеная очень порадовала.
Сегодня вот добавляла морковь сушеную в баклажаны при тушении, тоже супер.
Особенно при качестве овощей в наших магазинах- прекрасная альтернатива время от времени, когда купить забываешь, или заморачиваться времени нет.
Нижний Новгород

Партнеры, оставлю отзыв по картофельному пюре: абсолютно натуральное, заказала еще 20, да думаю мало, и на работу хорошо(держу там 3-4 пакетика), да и дома , если устали и др.- никто не заметит подмены, а ребенок и сам себе заварит. 
Кто уже брал томаты и фруктовые чипсы, отзыв оставьте. 
Особенно интересует клубника. как с целыми ягодками поступать? Не только же для романтики с шампанским годиться.

Да, полностью согласна про картофельное пюре. У нас это просто палочка-выручалочка, когда покормить детей или мужа нужно срочно, а готовить не успеваешь) И душа не болит за то что "быструю еду" даешь, так как состав натуральный. 

Фруктовые чипсы (груша, персик, абрикос) у меня ребенок зимой в школу брал, перекусить если проголодался. Ягодные чипсы, кроме шампанского - в чай, в выпечку, в творожные десерты, к мороженому. У этих сухих чипсов вкус, на мой взгляд, наиболее близок к свежему продукту, чем, например, у мороженой ягоды. Поэтому в отсутствие свежей ягоды пользуюсь этой
Красноярск:
Сегодня пообедала гречневой кашей с топинамбуром, быстро и вкусно . Ну, про пользу я вообще молчу [image: image51.png]


 .
Каша получается как в мульте, с маслицем самое то. Для себя хочу отметить персиковые и клубничные чипсы, ням-ням [image: image52.png]


, жаль только быстро кончаются . Теперь зимой наведываясь к вам без полезностей не останемся. Приправа вся хороша, без нее теперь не готовлю. Спасибо за закупку, будем дальше пробовать.

Тушила картошку с мясом, добавила овощную смесь. Картошечка получилась красивая и вкусная! [image: image53.png]



Варила суп харчо. Сомневалась что такого пакетика хватит на 1,5 литра воды. Суп получился полноценный, не жидкий, но островат [image: image54.png]&,



 я люблю, мне понравилось. ОТ зелени, как и все тут, в восторге. Хочу попробовать картошечку, уж очень ее все хвалят [image: image55.png]&,




вкус натуральный, очень похоже на настоящее )

так оно и есть натуральное!
очередное спасибо. умяли всем коллективом картошку с луком, укропчиком и специями.
все натуральное! супер.
надо мне сухой паек заказывать на голодные зимние времена. пошла искать новую сп

Сегодня я целый день в разъездах, так ужин пришлось тринадцатилетней дочке готовить. Сварила борщ по-домашнему с фрикадельками, только картошки добавила, такая вкуснятина получилась! Жалко добавки не досталось, вышло по одной порции. Буду заказывать ещё.
	Я брала и с огромным удовольствием заказываю второй раз  . Сушёные овощи сохранили и цвет, и вкус - борщ приготовила за 30 минут, при этом и вкус, и цвет супер  . Пюре картофельное тоже вкусное, абсолютно натуральное. Не пожалела, что купила ягодные чипсы - улетели в 5 минут  . Зелень петрушки яркая, зелёная, ароматная. 

Я тоже пришла второй раз!  Очень понравилась Овощная смесь №1 50, добавляю ее в суп, тушеное мясо, ммм такая вкуснотища. Лук, перец, морковка, все кусочками плавает и не догадаешься, что они сушеные были. Грибной супчик тоже нямка, особенно со сметанкой. Смесь для ухи не поняла, переборщила сырой моркови и надо бы найти свежую рыбку, вот тогда будет совсем другой вкус. Единственное, что мне не нравится - ну очень быстро заканчиваются!!!! 


Варила борщ с "основой для борща". Отварила мясо, добавила основу (7 минут поварила), потом закинула капусту и картошку и ложку томатной пасты, никакой зажарки не делала. Борщ получился просто суперский, вся семья в восторге, а особенно я , т.к. времени на приготовление ушло гораздо меньше. [image: image56.png]



А я пишу второй раз - первый отзыв тоже мой. Борщ я готовила с сушёной морковью и свёклой. Получилось невероятно быстро, очень вкусно и красиво (я имею в виду цвет) [image: image57.png]


 . И 20 минут на приготовление (учитывая то, что бульон был готов). Зажарку тоже не делала, закинула всё в кастрюлю и всё! Включая сохранность маникюра, т.к. мыть и резать свёклу и морковку без перчаток не здорово. Так что сейчас я уже забрала и картошечку, чтобы и [image: image58.png]


 сама с идеальными руками [image: image59.png]


 , и семья с супчиками. Кстати, грибной суп получился тоже замечательный. На выходных попробую харчо и обязательно сделаю что-нибудь итальянское с сушёными помидорками.[image: image60.png]


 Спасибо тысячу раз!!! [image: image61.png]
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Ой, и я вчера борщ варила [image: image64.png]


 Очень мне понравился, заправила им бульон, добавила капусту, картошку и перец болгарский и готово! На дачный сезон такие заправки-незаменимое дело [image: image65.png]


 Да и дома пригодятся!
И пюре мне нравится.
Огромное человеческое спасибо!!!! [image: image66.png]



Девочки, я ещё хочу предложить всем попробовать фруктовые чипсы, они вкусные до невозможности!!! Сметаются детьми мгновенно [image: image67.png]


 [image: image68.png]


 Проверено не только на своих [image: image69.png]



Всем привет!!!
Попробовали ягодные чипсы- черника. Очень понравились! Правда после них сложно отмыть ребенка, руки и ротик были черные, как после свежей ягоды. Будим еще пробовать другие ягодки! [image: image70.png]



Ой, даже не знаю, девочки, у меня что ни отзыв - то всё один сплошной позитив. В-общем, я так уработалась [image: image71.png]


 , что не было сил готовить вааще. В лёгонький куриный бульон сын закинул упаковку основы для борща и поскольку в холодильнике даже намёка на капусту не было, решили следом закинуть ещё упаковочку картошки. Закинули и забыли. Зато какой назавтра был прелестный борщ!!! [image: image72.png]


 И сегодня - воды нет, пятница - что делать? Картошечку по-восточному! Очень рекомендую!!! Ну и опять - спасибо дорогому Организатору за экономию времени и прибыль здоровью, оптимизму и хорошую погоду в доме [image: image73.png]
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 Голосую следующими оптовыми заказами!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!! [image: image76.png]
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Девочки, брала Хреновину, Помидоры ,Овощи сушеные, на выходных готовила мясо, добавила в процессе готовки, ну с магазинными специями во-первых, даже сравнивать не имеет смысла, аромат такой, словно засыпали все свежее, а к пасте делала соус с Помидорами и Хреновиной-ОБАЛДЕТЬ......

Калининград:

Брала Острую закуску «Хреновина» 30 г и Чеснок сушеный дробленый 30 г. Чеснок буду в блюда добавлять. А вот закуска удивила, её надо водой залить, подождать и можно кушать) Благодарю) [image: image82.png]



ОООЧень давно хотела попробовать, уж так аппетитно все выглядит и так вкусно описано было [image: image83.png]


 .
За вечер опробовала ДВА блюда, скажем так [image: image84.png]


 .
Суп харчо сварила и пюре сделала.
Супчик: Красивый на вид очень, ароматный, но для меня слишком острый. Муж попробовал сказал - хорош, но не хватает наваристости. Я думаю ошибка была в выборе литров (кстати с пюре так же), на упаковке написано в 1,5-2 литрах..
я 2 литра вскипятила. Потом увидела, что 1,5 было бы вполне достаточно [image: image85.png]


 , жидковат получился в двух литрах. В общем, если бы не острота, то 5+... [image: image86.png]


 

Пюре: Правду писали, на вкус - прям домашняя пюрешка [image: image87.png]


 и опять же.......на упаковке написано 300-350 мл молока или воды использовать. Побоявшись, что 350 мл будет много и пюре будет жидким, я взяла 300 мл молока. Вкусно на 10+, но густовато. СтоялО оно у меня [image: image88.png]


 , а хотелось бы по=жиже. Но вкус....... [image: image89.png]
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 ..

Спасибо за такую вкусную полезную еду [image: image95.png][THANK]
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Это опять я [image: image98.png]


 .....
Родилось у меня сегодня на кухне блюдо.....совершенно случайно. Были крылышки куриные, решила потушить. Пока обжаривались я вспомнила про "Здоровую еду", а вспомнила, потому, что кончился лук. Думаю, а есть ли лук в смеси овощной..смотрю ЕСТЬ!
В общем залила смесь кипятком, минут 5 постояло кинула к крыльям. Потом подумала, а может грибочков туда забабахать? 
Немного шампиньончиков залила кипятком, минут через 7 добавила к крыльям. Тушилось там теперь курица с овощами+грибы.
И томатика решила туда же [image: image99.png]


 . Принцип тот же. Кипятком, потом в казанок...Соль, перчик..
За 5-10 минут до готовности добавила сметану...
На вкус отпад [image: image100.png]


 
На вид...еще лучше. Красиво, ярко, вкуснооо..................
В общем я теперь фанат этой продукции... [image: image101.png]
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